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T'AMI HOTEL RESORT & SPA 7

PRANZO DI NATALE
2025

25 DICEMBRE - ORE 12:45
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. Golosi stuzzichini della casa
. Crostoni dorati con salmone al burro

e cocktail di gamberi -
Antipasto della tradizione e
o . o . . . o "’7(51‘”.?/;’//" ! :,)i
Selezione di affettati, giardiniera casalinga =
e vitello tonnato -
A Primi piatti
~ Tortellini in brodo di cappone, come vuole
. la tradizione
Risotto ai funghi porcini, cremoso e avvolgente
Secondo piatto
Cappone arrosto alle erbe mediterranee i

con morbida purea di patate e castagne

o Ak Dessert
|z " Semifreddo al torroncino su zabaione
' al Passito di Pantelleria

* € 58 a persona

@ Via Monte Purito, 3— Selvino (BG)
Xe +39 035763999 | info@tamihotel.it
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TAMI HOTEL *":\Q\/

RESORT & SPA //7//

Menu di
Capodanno 2025

31 Dicembre — ore 20:15

- - Benvenuti

I golosi stuzzichini di TAmi con
flite di bollicine della Franciacorta

Antipasti

Tris di pesce affumicato con misticanza
di insalate e pomodorini confit

Baccala mantecato su patate al nero di Norcia

Primi piatti
Risotto allo zafferano e fiori di zucchina
con gamberi rossi di Mazara del Vallo

Panciotti alle capesante, sughetto di pesce
ed erbe aromatiche

Dessert
Bavarese alle nocciole Tonda Gentile”

: per un dolce finale d’autore

€ 79 a persona — su prenotatione

Via Monte Purito, 3 - Selvino (BG)
> +39 055 763 999 | info@tamihotel.it
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